
 

TERRITORIO MONASTRELL 
ANALIZAMOS LOS 15 MEJORES VINOS DE 
MONASTRELL ENTRE MÁS DE 75 VINOS 

PROPUESTOS 
Estudiamos su carácter mediterráneo, su 

opulencia, su fresca madurez a través de una 
cuidada selección de vinos nacidos en Jumilla, 
Yecla, Bullas, Almansa, Alicante y Valencia. Un 
artículo en exclusiva para AkataVino Magazine 

by Antonio Jesús Pérez. 

*Catamos junto a la Sociedad Española de Cata Profesional (SECP) y 

Comité Guía AkataVino 
 
 

ESTRECHO MONASTRELL 2016. 
Enrique Mendoza. Alicante. PVP 

~ 21 €.  La soberanía de Pepe 
Mendoza. Un vino elaborado de un 

único pago ubicado en el paraje 
"Estrecho de Pipa".  93 puntos 

 

KYATHOS 2013. Evine 

bodega y viñedos. Yecla. PVP 

~ 20 €. Nace en Parcela 
"Magán" un viñedo de 

cepas viejas con muy baja 
producción de 0,5. Un vino 
con la madurez y la calidad 
propia de la variedad y la 

zona. 92 puntos 

 

LAVIA + FINCA PASO MALO 
2014. Bodega Lavia (MGWines 

Group). Yecla. PVP ~ 33 €. Monastrell 
viejo de finca única. Suelo calizo de 

poca profundidad con canto 
rodado y grava de aluviones con 
pequeña proporción de limo. 93 

puntos 
 

GORU 2017. Ego 

Bodegas. Jumilla. PVP ~ 7 €. 
Una propuesta rebelde y 
atractiva. Ego Bodegas 

engancha al público joven 
y a todos aquellos que 

buscan intensidad frutal, 
textura cremosa y cierto 
toque de matorrales e 
hierbas aromáticas. 91 

puntos 
 

CRÁPULA BASADO EN HECHOS 
REALES 2015. Bodega Crápula Wines. 

Jumilla. PVP ~ 14 €. Intenso, maduro y 
fresco, Jumilla TOP. Crápula basado en 
hechos reales. Situado a 800 m. sobre 
suelos calcáreos y calizos. 92 puntos 

 

JULIA DE MOYA MONASTRELL 
2016. Bodega De Moya. Valencia. 

PVP ~ 15 €. Monastrell procedente 
de viñedos ubicados en la Vall 

d’Albaida, cultivados mediante una 
viticultura sostenible. 91 puntos 

 

ADARAS HUELLA TINTORERA. Bodega Venta La Vega. Almansa. PVP ~ 7 €. 

Un vino de envidiable relación calidad-precio, maduro, de textura densa y 
con ricos aromas especiados y de bosque mediterráneo. 90 puntos 

 

VOLALTO 
MONASTRELL 2016. 

Bodega Altamente Vinos. 

Jumilla. PVP ~ 8 €. Un 
vino de sensaciones. 

Monastrell procedente 
de cepas en pie franco. 

Altamente Vinos nos 
pone encima de la 

mesa un vino diferente, 
una Monastrell peculiar 

que seguramente 
ayudará a muchos 

consumidores 
acercarse a los vinos de 

esta variedad y zona. 
96 puntos 

 

MABAL 2017. Bodega 

Balcona. Bullas. PVP ~ 7 

€. Mabal elabora vinos 
que contribuyen al 

desarrollo sostenible de 
la región. Bodegas 

Balcona se encuentra 
en el Valle del 

Aceniche, por encima 
de los 800 metros de 
altitud, donde la cepa 
Monastrell adquiere 
características muy 
favorables para su 

vinificación. 90 puntos 

 

BRUMA DEL 
ESTRECHO DE 

MARÍN 2017. Bodega 

Viña Elena. Jumilla. PVP 

~ 6 €. Un proyecto con 
luz propia. Proyecto 
personal de Elena 

Pacheco e Isio Ramos 
que nace de la ilusión 
por hacer vinos 100% 

Monastrell de 
diferentes parajes o 
parcelas de la DOP 
Jumilla. 90 puntos 

 


